Casa Cachaca wiinscht viel Vergiigen mit gerihrtem, geschiittelten oder puren Cachaga.

Wir bringen den Spirit Brasiliens ins Glas.

Casa Cachaga bietet Cachaga artesanal, Wein, Rum, Zucker und Sirup fur den puren Genuss
oder als Zutat fur Cocktails. Rezepte

Mango: Sirup de Mangue

Casa Cachaga: www.cachaca-online.de - info@cachaca-online.de

Personlich haftender Inhaber: Dietrich Flath, Hauptsitz: Heinrich-Mann-Allee 13,14473 Potsdam, Tel: 0176-510-51223
USt-1dNr: DE270233636

Ein Firmenprofil mit den Hintergriinden zu Casa Cachaca finden Sie hier. Es wurde auch im Magazin Wirtschaftheute
veroffentlicht.
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Ergiebiger Mangosirup von Giffard. Weil dieser Sirup aufwéndig produziert wird, schmeckt er
tatsachlich nach echter Frucht. Cocktails, Limonaden und Bowlen werden nicht zu sif3 und
verwassern nicht. Ein Ersatz fur echte Friichte. Vegan.

Besimriyig:@Noch nicht bewertet

Stellen Sie eine Frage zu diesem Produkt
HerstellerGiffard

Begbyajeudangosirup von Giffard. Weil dieser Sirup aufwandig produziert wird, schmeckt
er tatsachlich nach echter Frucht. Cocktails, Limonaden und Bowlen werden nicht zu sif3
und verwdassern nicht. Ein Ersatz fir echte Friichte. Vegan.
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Giffard Sirupe findet man in guten Cocktailbars. Aufgrund seines authentischen Geschmacks ist er
Zutat fur zahlreiche Cocktails und wird auch wegen seiner hohen Qualitat zur Verfeinerung in der
gehobenen Kiiche eingesetzt.

Inhalt: 1000 ml
Alkoholgehalt: 0%

Zutaten: Zuckersirup, Wasser, Mango Aroma, Mangosaft, Sduerungsmittel E330, Stabilizator
E445, Farbstoffe E150a, E102, E110

Kundenrezensionen

Es gibt noch keine Rezensionen fur dieses Produkt.
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