Casa Cachaca wiinscht viel Vergiigen mit gerihrtem, geschiittelten oder puren Cachaga.

Wir bringen den Spirit Brasiliens ins Glas.

Casa Cachaga bietet Cachaga artesanal, Wein, Rum, Zucker und Sirup fur den puren Genuss
oder als Zutat fur Cocktails. Rezepte

Germana Brasil

Casa Cachaga: www.cachaca-online.de - info@cachaca-online.de

Personlich haftender Inhaber: Dietrich Flath, Hauptsitz: Heinrich-Mann-Allee 13,14473 Potsdam, Tel: 0176-510-51223
USt-1dNr: DE270233636

Ein Firmenprofil mit den Hintergriinden zu Casa Cachaca finden Sie hier. Es wurde auch im Magazin Wirtschaftheute
veroffentlicht.
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Jahre gelagerter Cachaca - verpackt in Bananenblatter

Mehr als 3 Jahre in franzdsischer Eiche gereift: ein milder Cachacga, der Vanille, Karamell und
dezente Fruchtigkeit verbindet: fiir Geniel3er.
Besimri$)§0Noch nicht bewertet

Stellen Sie eine Frage zu diesem Produkt
HerstellerGermana

BletohaésbBd@hre in franzodsischer Eiche gereift: ein milder Cachaca, der Vanille, Karamell
und dezente Fruchtigkeit verbindet: fir Geniel3er.

In der Brennerei werden seit 1912 mehrere Sorten Cachaca hergestellt. Die Region Nova Unido
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gehort zu den traditionsreichsten Zentren der Zuckerrohrverarbeitung in Brasilien. Mit der eigenen
hohen Qualitat konnte man bereits viele Erfolge bei Rankings und Wetthewerben erzielen. Walter
Caetano - der Masterdestiller - nutzt Kupferbrennblasen fiir ein aromenreiches Destillat.
Geschmacklich wirden wir ihn als vollmundig und weich beschreiben. Er zeigt durch die mehr als
dreijahrige Reifung in franzésischer Eiche Aromen, wie sie typischerweise bei Rum zu finden sind:
Vanille, Karamell und Honig. Weil jedoch frischer Zuckerrohrsaft als Ausgangsrohstoff verwendet
wird, zeigt er im Gegensatz zu Rum auch frische fruchtige Noten. So entsteht ein wunderbar
komplexes Destillat mit hoher Viskositét, das aufgrund seines Alkoholgehaltes von 43% auch lange
tragt.

Die Verpackung geht tibrigens auf den Griinder der Brennerei, Sérgio Caetano zurtick, der zum
Schutze der Flaschen Bananenblétter nutzte um sie sicher transportieren zu kénnen.
Ein Werk geschaffen fur Geniel3er, die sich gern auch mal Zeit nehmen.

Inhalt: 700 ml
Alkoholgehalt: 43% Vol
Typ: Cachaca artesanal - mind. 3 Jahre in Eiche gereift - Spirituose aus Zuckerrohrsaft

D

tropical aged

Kundenrezensionen

Es gibt noch keine Rezensionen fiur dieses Produkt.

Casa Cachaga: www.cachaca-online.de - info@cachaca-online.de

Personlich haftender Inhaber: Dietrich Flath, Hauptsitz: Heinrich-Mann-Allee 13,14473 Potsdam, Tel: 0176-510-51223
USt-1dNr: DE270233636

Ein Firmenprofil mit den Hintergriinden zu Casa Cachaca finden Sie hier. Es wurde auch im Magazin Wirtschaftheute
verdffentlicht.


https://www.cachaca-online.de
http://www.tcpdf.org
https://www.cachaca-online.de
mailto:info@cachaca-online.de
de/casa-cachaca/our-mission

